
COTIDIANO
MENU 3 ETAPAS / 69
do seu jeito
uma entrada, um prato do chef e uma sobremesa
se salmão, mignon ou entrecôte +20

MENU 2 ETAPAS / 59
uma entrada e um prato do chef ou
um prato do chef e uma sobremesa
se salmão, mignon ou entrecôte +20

artesanal
todo dia nossos pratos são feitos à mão

consulte nossa equipe sobre 
a sugestão do dia

DO CHEF + BEBIDA / 51
um prato do chef e uma bebida
águas - refrigerantes - sucos - sodas 
se salmão, mignon ou entrecôte +20M

EN
U

ENTRADA
DADINHOS / 23

tapioca, queijo-de-coalho e
queijo curado, geléia de 

pimenta biquinho

BRUSCHETTA / 25
torrada picante, tomate,

manjericão, muçarela de búfala
e azeite Vila Verde

GUIOZA / 23
pastéis de massa bem fininha 
com carne suína ou legumes

SALADA BUFALA / 27
folhas da estação, muçarela de búfala,

tomate, cebola, azeitona e pesto

BOLINHO ARROZ DE COSTELA / 24

BATATA PALITO / 21

ENTRECÔTE À LA CRÈME /67
entrecôte ao creme de ervas e especiarias do Chef, 

legumes grelhados e purê do dia

MIGNON & GORGONZOLA /59
filé mignon grelhado com 11 especiarias, 
creme de gorgonzola, arroz com brócolis 

e folhas da estação

PARMEGIANA /49
filé mignon crocante, sem glúten,

molho pomodoro, blend de queijos, 
arroz e chips de raízes

substitua vaca por frango /39

LASAGNA /43
massa de lasanha artesanal fresca, 
ragú de vitela e linguiça, queijo, 
molhos pomodoro e bèchamel

TENDERLOIN PASTA /55
filé mignon grelhado com 11 especiarias,

tagliatelle all'uovo fresco e molho gorgonzola, 
pesto, bèchamel ou pomodoro

PASTA ALLA BURRATA /47
100% muçarela de búfala,

tagliatelle all'uovo fresco e molho pesto

ESPADA PRETA AO MURRO /71
filé de espada preta, molho cítrico,
batatas rústicas e folhas da estação

SALMON RISOTTO /65
lombo de salmão grelhado com 11 especiarias,

risotto de cúrcuma e blend de queijos

SALMON YELLOW SALAD /55
salmão grelhado com 11 especiarias, 
crosta de castanha, folhas da estação, 

manga e molho mostarda-melado

POKE /47
peixe cru, arroz grão curto, alface, tomate, 

sunomono, beterraba, cenoura, manga, 
amendoim, cream cheese e cebolinha

SALMON TEPPANYAKI /59
salmão e legumes grelhados 

com arroz grão curto

PASSION-FRUIT THIGHS & DRUMS /43
sobrecoxa desossada, 

calda de maracujá e gengibre, 
abóbora assada e folhas da estação

DO CHEF SOBREMESA
BRIGADEIRÃO /23
pudim de chocolate ou

brigadeiro gigante?

PUDIM /19
pudim de leite na latinha 
com calda de caramelo

GELATO & SORBET 100ml/17
maracujá, chocolate, abacaxi, 

tomate... consulte sabores

A BANANADA /21
doce de banana, creme e

calda de maracujá e gengibre

ABACAXI /17
grelhado com melado e

 xerém de castanha 
incremente com gelato artesanal +8

SALADA DE FRUTAS /17
frutas da estação

ÓCIO CRIATIVO /23
uma nova criação 

a cada tempo

@ C T D N . B Y . R E A L A
+55 11 96211-2075

seg e ter - 08h às 19h
qua à sex - 08h às 21h

sáb - 09h às 15h
av. queiroz filho, 1560
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feito por uma equipe incrível
para seus mais nobres desejos, com carinho!

sem aromas, corantes, químicos e truques.
são os alimentos que a minha avó e a sua 
sabem o que são!

PROTEÍNA
Filé Mignon /59
Entrecôte /67
Salmão /65

Espada Preta /69
Peixe Branco / 47

Vaca à Milanesa /49
Frango à Milanesa /41

Sobrecoxa Desossada /43
Cogumelos /41

ACOMPANHAMENTO
Couscous Marroquino

Salada
Legumes Grelhados

Tagliatelle all'uovo Artesanal
pomodoro, gorgonzola ou pesto

Risotto
cúrcuma e queijos, alho negro, 

limão ou cogumelos

Batata Frita

MY TOUCH seu toque, sua escolha
1 proteína + 1 acompanhamento CLÁSSICOS

ESTROGONOFE DE 
FRANGO

pedaços de frango, 
molho típico com vodka, 

arroz e batata palha 

MIGNON À CAVALO
filé mignon, arroz, feijão, 
ovo frito e batata chips

FILÉ DE FRANGO
arroz, feijão, 

farofa e saladinha

BOEUF BOURGUIGNON
filé mignon e legumes no 

vinho tinto, arroz, 
farofa e saladinha

PANQUECA
peito de frango cremoso, 

molho pomodoro,
arroz e saladinha

SCHNITZEL
porco crocante, molho de 
páprica lupulado, batata 

assada e salada de repolho

CHICKEN & CORN
frango grelhado, 

creme de milho rústico,
arroz e batata chips

FISH & CHIPS
isca de peixe crocante, 

arroz, batata rústica
e molho verde

FRALDINHA
assada lentamente 

no vinho tinto, 
arroz, farofa e vinagrete

às vezes fazemos um desses pratos no almoço da semana /M35   /G45 
e os oferecemos com um suco natural do dia +10

SANDUBAS PORCÔ / 39
pão, costelinha de porco, 

picles de cebola, 
queijo muçarela derretido 

e nosso molho BBQ lupulado

EL CHORI / 39
pão, linguiça fininha 

defumada, chimichurri
e queijo muçarela

CRISPY CHICKEN / 37
pão, frango empanado frito, 
molho de tomate, blend de 

queijos e bacon tostado

Ô MEU / 39
pão, hamburguer, bacon,
picles de cebola, tomate, 

alface, muçarela 
e molho do Chef

CARNE LOUCA / 33
PARA TUDO! pão, carne 
desfiada, tomate, cebola, 

pimentão e azeitona

com batata chips refil

de quarta à sábado
no almoço e jantar, 

e durante a Reala Fun Hour

AUTHENTIC FALAFEL /43
falafel, couscous marroquino, 
legumes e folhas da estação

THE BLACK RISOTTO /43
risotto de alho negro maturado
e cogumelos caramelizados

WALNUT RAVIOLI /43
ricota, nozes e passas 
com molho gorgonzola

ITALIAN RAVIOLI /43
massa verde de espinafre,

muçarela e tomate seco com 
molho pomodoro
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BEBIDA
REFIGERANTES 350ml /8
citrus, cola, guaraná e tônica

ÁGUAS 500ml /8
com ou sem gás

SODA ITALIANA /15

SUCOS    450ml    
 

MATE & LIMÃO / 13

LIMONADA & MELADO* refil / 15
limão com um toque de melado de cana. repita por 30 min.

abacaxi | acerola | cupuaçu
graviola | laranja | limão | manga

maracujá | morango | pitanga 
tangerina | umbu | uva | vermelhas

  com água /13
  com leite /16

       duas frutas /18

CERVEJA
TRADICIONAL lata ou half pint /10
CHOPE ARTESANAL half pint /15
               Saison | Hop Lager | Sour | Red
               IPA | APA | Wit | Weiss | Dunkel
               e outras!

TAÇA DE VINHO /17
   Tinto | Touriga - Cabernet - Carménère - Syrah
   Branco | Arinto - Chardonnay - Chenin - Moscatel
   Rosé | Espadeiro - Pinot Noir - Merlot - Tempranillo

COTIDIANO

COCKTAILS

SERTÃO RUSH /43
whisky bourbon Jim Beam, 

maracujá e rapadura. 
Sabor e textura única, 

perfeitamente equilibrado

ROSÈ
TANGERINE /45

gin Tanqueray London Dry,
blend de cítricos equilibrados, 

flores jóvens de hibíscos, 
pimenta rosa e tônica 

em uma mistura provocativa

TEQUILA
SUNRISE /38

tequila, laranja e romã

PIÑA COLADA /36
rum, abacaxi e coco

CUBA LIBRE /36
rum branco, cola e limão

OLD 
FASHIONED /35

whisky, bittrer, açúcar e laranja

CAIPIROSKA
MORANGO /38

vodka, morango e açúcar

SANGRIA* /79
vinho tinto, conhaque

e frutas. 1L

NEGRONI /37
gin Tanqueray London Dry, 
bitter italiano Campari e 
vermouth Martini rosso

CAIPIRINHA /34
cachaça envelhecida,

limão e açúcar

consulte rótulos disponíveis

FRANGO / 39
tiras de frango grelhadas e 
molho de mostarda-melado

DADINHO & MELADO / 31
cubos de tapioca, parmesão 
e queijo-de-coalho. 8u

FRITAS / 27
muita batata palito 
com nosso tempero especial
defumado e marcante

GUIOZA / 39
pastéis de massa fininha com 
carne suína ou de legumes - 6u

CALABRESA / 31
o defumado da linguiça calabresa 
com a doçura das cebolas caramelizadas

BOLINHA DE QUEIJO / 31
na minha festa não pode faltar. 
não conheço algo mais gostoso! 8u

AUTHENTIC FALAFEL / 27
receita tradicional do oriente médio.
bolinho de grão-de-bico, 
ervas e especiarias - 4u

KIBE / 36
tradicional ou 
recheado com blend de queijos. 6u

REALA
FUN

HOUR
 de segunda à sexta, a partir das 16h 

e, sábado, a partir das 12h o 
no
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FOLLOW US
@ctdn.by.reala

CAFÉ DA MANHÃ/TARDE
servido exclusivamente de segunda à sábado, 
das 8h às 11h e das 15h às 18h. sábado, das 09h às 12h

Parque /19
um café coado ou com leite, 
um pão na chapa e 2 ovos 
mexidos na manteiga

Trampo /23
um café coado com leite 
ou suco natural, 
um pão na chapa e 2 ovos 
mexidos com queijo na manteiga

Quiche /23
quatro queijos, lorraine, 
espinafre com queijo ou
alho poró
incremente com salada +8

Açaí Fruktu /21
nosso açaí puro orgânico, 
levemente adoçado 
com melado de cana. 
Fruta +4

Bolo de Vó /10
cenoura, coco, banana,
fubá, milho, laranja...

Salada de frutas /15
da estação

Padoca /8
pão na chapa 
com manteiga
e café coado

Misto e café /12 
pão, queijo derretido, 
presunto tostados 
e café coado

Tapioca /9
com manteiga.
incremente com frango, 
cogumelo, cream cheese, 
queijo ou presunto +7

CAFETERIA
COLD
Chocolate Frappuccino /16
leite, chocolate e creme

Mocha Frappuccino /16 
leite, chocolate, café e creme

Strawberry Frappuccino /16 
leite, morango e creme

HOT
Espresso Especial /7
Espresso Duplo /10
Coado 80ml /7
Cappuccino 100ml /9
café com leite cremoso 
e um toque de canela

El Chama /16
café com rum e creme

Irish Coffee /16
café, whisky e creme

Mocha /10
café com cacau 100% e 
leite cremoso

Chocolate Quente /11
chocolate 80%, leite 
cremoso e creme

Chás Orgânicas /7
branco, verde, preto, pu-er 
e descafeinados

C
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É

GRÁTIS*

PURO
COADO

SE BEBER, NÃO DIRIJA. para informações nutricionais dos pratos CTDN relativas à presença de substâncias alergênicas e demais informações, consulte nossa equipe. refil individual. taxa opicional de serviço de 14%. a gorjeta é opcional e o percentual é destinado ao custeio 
de encargos sociais, trabalhistas e previdenciários, conforme estabelecido pela Lei Federal no 13.419/17. peso das proteínas in natura. no processo de preparação os pesos podem sofrer alteração. cada embalagem para viagem $3. taxa de cancelamento de reserva ou não 
comparecimento $200. café puro coado de 80ml grátis é válido na compra de qualquer comida no horário estabelecido. todos os preços em reais. os ingredientes são sazonais e frescos, seus sabores e cores podem sofrer alteração. consulte disponibilidade antecipamente. 

o happy hour especial das 16h às 19h, você paga 50% do valor sobre o preço do cardápio em qualquer bebida alcoólica e sucos consumidos dentro do restaurante – exceto chope, cerveja lata e artesanais, cocktails para viagem, 
garrafas de vinhos, espumantes, destilados puros e itens identificados. para ter direito ao desconto todos os pedidos devem ser registrados até as 19h, limitados a uma bebida alcoólica por vez, por pessoa. *não participa do happy hour

sua festa
faça seu evento corporativo, comemore 
um aniversário e todas as suas festas!


